Vorspeise

Fruhlingssalat mit Champagnerdressing, Radieschen, grinem Spargel,

Fruhlings-Schnittlauch-Ei und Comté

Hausgeraucherter Lachs mit Frahlingsgemuse
Buttermilch-Limettensauce, Barlauchdl und Kresse

Variation vom Kalb, mit Wildkrautersalat und Crostini
Tatar, Vitello Tonnato und Terrine

Gebackenes Kalbsbries mit grinem Spargel und Truffeljus

Suppe

Mediterrane Fischsuppe mit Aioli und gerdstetem Brot
Rinderkraftbrihe mit Krauterfladle und Markklolile

Fisch

Schwarzwaldforelle Mandelbutter mit Kartoffeln und Salat

Souffliertes Saiblingsfilet mit mildem Kartoffel-Knoblauchpurée
Lauchgemuse, Linsen und Dijonsenfsauce

Variation von Fischfilets mit Frihlingsgemuse
schwarzem Truffel-Risotto und ,Verjus® Beurre Blanc

Fleisch

Zweierlei vom Rind, Glottertaler Rinderricken und Ochsenbackle

auf Frahlingsgemuse, Schalottensauce und Rosmarinkartoffeln

Variation vom Lamm / Sankt Peter Plattenhof

mit mildem Kartoffel-Knoblauchpurée, Bohnengemuse und Ragout

Franzosisches Stubenkiken mit Glottertaler Speck gefullt
Kohlrabi-Erbsengemduse, Barlauch-Gnocchi und Truffeljus

Glottertaler Rinderfilet mit Morchel-Kruste
Bohnengemuse, Kartoffelgratin und Sauce Bernaise
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Frahlingsmeni

Hausgeraucherter Lachs mit Frahlingsgemuse
Buttermilch-Limettensauce, Barlauchdl und Kresse
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Souffliertes Saiblingsfilet
Lauchgemuse, Linsen und Dijonsenfsauce
Glottertaler Rinderfilet mit Morchel-Kruste

Bohnengemuse, Kartoffelgratin und Sauce Bernaise

oder

Variation vom Sankt Peter Lamm mit
mildem Kartoffel-Knoblauchpurée, Bohnengemuse und Ragout
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Tarte ,,Exotik” mit Passionsfrucht-Joghurteis

MenU komplett 80€
Menu 3 Gang mit Vorspeise 65€

Vegetarisches Menu

Frahlingssalat mit Champagnerdressing,
Radieschen, grunem Spargel und
Frahlings-Schnittlauch-Ei
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Gebratener Ziegenfrischkase auf
Kohlrabi-Erbsengemuse und
geschmorte Schalotten
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Gratin von Barlauch-Gnocchi
und Morcheln mit
Frohlingsgemuse und ,Verjus® Beurre Blanc
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Soufflierter Rhabarber mit
Sauerrahmeis

Menu komplett 70€
Menu 3 Gang 56€
Nur Vegi- Hauptgang 28€



U-Meni
Uberraschungsment von Michael Mannel

3 Gange 50€
4.Gange 68€

Klassiker

Glottertaler Schweinefilet / Krauterschwein
mit Speck gebraten,
Pfeffer-Rahmsauce, Wirsinggemuse
und Spatzle
30 €

Geschmorte Lammschulter
mit buntem Frahlingsgemuse,
und Kartoffelgratin
32 €

Cordon Bleu
Glottertaler Krauterschwein
mit Bragele und Salat
26 €



